
malickfaye44@gmail.com

+221 77 865 59 85

Liberté 6 extension villa n°57 
Dakar, Sénégal 

FORMATION
Master Qualité Sécurité et Environnement
École Supérieure Polytechnique (Dakar)
2020-2022

Formation en Espace Confiné
SEHMS (Dakar)
2021

Certificat de secouriste
Croix Rouge Sénégalaise (Dakar)
2019-2020

Licence Professionnelle Qualité Sécurité 
Environnementales et alimentaires option 
Industries Agroalimentaire
Institution Sainte Jeanne d’Arc Post Bac (Dakar)
2017-2020

Brevet Technicien Supérieur en industries 
Agroalimentaires
Ministère de la Formation Professionnelle, de 
l'Apprentissage et de l'Artisanat (MFPAA) (Sénégal)
2018-2019

Baccalauréat série S2
Lycée d’excellence privé Birago Diop (Dakar)
2016-2017

EXPERIENCE
Assistant QHSE
GLOBO Equipement & Security, Dakar, 23/08/2021 - 31/05/2022
Assurer la mise en place, le suivi et l’amelioration du système de management SSE.
          •  Charger de l’animation QHSE,
          •  Charger de l’évaluation de la conformité sécurité des intervenants sur site,
          •  Charger de la gestion de la documentation du SMI.

Opérateur de production
Nice CREAM, Dakar , 25/03/2019 – 20/04/2019

Assurer la production de crème glacée.
          •  Charger du choix des matières premières,
          •  Charger du dosage et de la préparation des produits.

 
Technicien Laboratoire Contrôle qualité
SENICO, Dakar, 02/08/2018 - 31/08/2018
Assurer l’analyse et le contrôle des matières premières et produits finis.
          •  Charger de l’analyse physico-chimique des matières premières et produits finis,
          •  Charger du contrôle de la conformité des produits finis.

Contrôleur qualité au niveau des sites de transformation
Service de pèche de Rufisque, Dakar, 02/04/2018 - 21/04/2018
Assurer la vérification et l’attestation de la conformité des produits transformés de la pèche.
          •  Charger du contrôle des matières premières à la réception et des produits finis,
          •  Charger du contrôle du respect des procédures de transformation et des mesures
   d’hygiène.

Contrôleur qualité au niveau du quai de pêche
Service de pèche de Yoff, Dakar, 18/12/2017 - 23/12/2017
Assurer la controle des matériels de pèche et du respect de la règlementation.
          •  Charger du contrôle du respect de la réglementation de pèche,
          •  Charger du contrôle des matériels et des permis de pêche.

COMPETENCES
•  Analyses physico-chimiques et 

     microbiologiques produits alimentaires

•  Analyse des risques SST

•  Mise en place et maintenance système  

 de management intégré:  ISO9001,

    ISO14001, ISO45001

•  Supervision et contrôle production alimentaire

•  Secouriste

•  Supervision travaux 

•  Elaboration documents QHSE

•  Mise en place et maintenance système          

de management MASE

LANGUES ET OUTILS
9/10

Wolof

9/10

Francais

7/10

Anglais

8/10

World, Excel, PowerPoint et Illustrator

Permis de conduire catégorie A1, B

El Hadji Malick
FAYE Ingénieur QHSE


